


AGRIWORLD TALK è un format di AGRIWORLD, evento 
fieristico ideato nel 2023 a cadenza biennale, dedicato 
al mondo dell’agricoltura. 
AGRIWOLRD, grazie ai numerosi eventi, convegni, 
workshop e seminari ci pone sempre una serie di 
riflessioni e considerazioni che anno raccolte ed 
elaborate. Da qui l’esigenza di un nuovo format che 
si svolgerà con la prima edizione nel 2024, sempre a 
cadenza biennale e che si alternerà al format fieristico. 
 
AGRIWORLD TALK è il racconto di 15 best practices 
lucane del mondo imprenditoriale agrifood per 
conoscere le loro storie, le loro ambizioni, strategie 
e visioni. 15 Speech di 10 minuti ciascuno, dinamici, 
coinvolgenti per attirare l’attenzione di investitori, 
istituzioni, banche, enti di formazione, stakeholder.
Un palcoscenico a propria disposizione, tra capacità 
comunicativa, ottimismo e tanta energia imprenditoriale, 
per illustrare ed esporre la propria azienda. 
 
AGRIWORLD TALK è un evento ‘viaggio’ alla scoperta 
dei protagonisti della Basilicata Rurale. Attraverso la 
narrazione dei protagonisti, emergeranno progetti 
aziendali di resilienza, di ricerca e d’innovazione. Il 
tutto dinanzi a una platea altamente qualificata. Una 
giornata di lavoro, un appuntamento di incontro e 
confronto per rilanciare e consolidare le connessioni 
tra aziende, territori, filiere, istituzioni.

AGRIWORLD TALK è un’opportunità, un luogo dove 
costruire un dialogo sempre più collettivo e inclusivo 
tra gli attori pubblici e privati. Uno spazio dedicato a 
tutti i protagonisti della filiera agroalimentare della 
Basilicata in cui trovare sinergie e collaborazioni. 
Informazioni, spunti e riflessioni essenziali per tracciare 
la giusta direzione e dare vita a un ecosistema sempre 
più rispondente a logiche di business e di sostenibilità 
sociale.



IL PROGRAMMA DELLA GIORNATA

ore 15:30
Conversazioni sull’agricoltura del futuro

Ospiti: Vittorio Restaino, Autorità di gestione del CSR Basilicata
  Carmen Angiolillo, Direttrice Inail Basilicata
  Michele Lorusso, Direttore ITL PZ e MT 
  Cristiano Re, Resp. Progetti Territorio Fondazione Eni Enrico Mattei 
  Francesca Di Lucchio, Presidente Parco Regionale del Vulture 
  Caterina Salvia, Presidente GAL Percorsi
  Giovanni Abbate, Direttore Agroforniture BU SUD - Timac Agro Italia 
  Chiara Vigna, Consulente Food Export

Modera: Carlo Cosentino, Professore Unibas Safe

ore 16:00
Agriworld Talk_ Storie di Imprese. Persone. Territori

Conduce: Metis Di Meo

Categoria: AGRICOLTURA ETICA 

  Officina Verde     |     Tempa Verde      |     Cantina di Venosa

Premiazione MIGLIOR TESI DI DOTTORATO

  Taverna Centomani     |     Fattoria Donna Tina

Premiazione AGRICOLTURA ETICA 

Best practice: HYLE Rover

Categoria: TURISMO RURALE

  Masseria Pietrascitta     |     La Valle Dei Cavalli     |     Cantine del Notaio

Premiazione Comune rurale virtuoso

  Foresteria di San Leo     |     La Masseria di Proserpina

Premiazione Categoria TURISMO RURALE

Best practise: Evja

Categoria: INNOVAZIONE RURALE

  Biotesoro     |     La Fonte Antica     |     Aroma Terrea

Testimonianza d’impresa: Costantino Di Carlo 

  Masseria Viviano     |     Elena Fucci

Premiazione Categoria INNOVAZIONE RURALE 

Conclusioni con presenza sul palco delle Istituzioni e degli investor

I PREMI

Un riconoscimento alle aziende che si sono distinte per pratiche di 
innovazione, sostenibilità, economia circolare, marketing. Dedicato 
agli imprenditori che hanno reso le loro aziende più moderne, 
competitive, migliorando la qualità dell’occupazione tutelando 
chi ci lavora e valorizzando il prodotto.

AGRICOLTURA ETICA
Aziende ‘responsabili’ che si sono segnalate in azioni di rilevanza 
etica e di sostenibilità. Attività di rilevanza sociale, sanitaria e 
educativa nei confronti di persone interessate da disagi di 
natura fisica, psico-fisica e/o a rischio di esclusione sociale. 

TURISMO RURALE
Attività che si sono distinte nella ricezione, ristorazione, 
organizzazione del tempo libero e di prestazione di ogni altro 
servizio finalizzato alla fruizione turistica dei beni naturalistici, 
ambientali e culturali del territorio rurale extraurbano.

INNOVAZIONE RURALE
Imprese agricole che hanno introdotto innovazioni di prodotto, di 
processo, di organizzazione o marketing, di servizio, tecnologiche, 
gestionali. Buone pratiche che hanno al centro prodotti, processi 
sostenibili, aspetti organizzativi.

COMUNE RURALE VIRTUOSO 
Il comune rurale che ha investito in sostenibilità conseguendo 
risultati tangibili e grazie al contesto che ha creato ha permesso 
alle imprese agricole di essere protagoniste del percorso 
virtuoso.

MIGLIOR TESI DI DOTTORATO
Promuovere lo studio e lo sviluppo della cultura zootecnica e 
del benessere degli animali in allevamento premiando le tesi 
di dottorato, focalizzate sull’approfondimento di tematiche 
inerenti alla zootecnica.
Premio di studio in memoria del Prof. Fabio Napolitano.



Categoria  
AGRICOLTURA ETICA

Una rete capillare di agronomi tecnico commerciali a supporto di ogni agricoltore
d’Italia per assicurare alta specializzazione e risultati in campo superiori! 
I nostri specialisti sono a tua disposizione per studiare insieme la strategia nutrizionale 
più adatta alle tue esigenze, valorizzata dai nostri prodotti di elevato profilo
tecnologico, studiati per rispondere alle esigenze dell'agricoltura di oggi e di domani.

L’ECCELLENZA NEI FERTILIZZANTI

I ricercatori e gli esperti del CMI di Groupe Roullier studiano i diversi 
habitat e le biodiversità territoriali esplorando ogni possibilità di 
ricerca e mirando sempre all’innovazione.

IL CENTRO DI RICERCA MONDIALE PER L’INNOVAZIONE ROULLIER (CMI)



Giovanni Ferrarese

Una cooperativa nata per iniziativa di cinque giovani lucani 
che presta una particolare attenzione alle tematiche ambientali 
attraverso coltivazioni con metodo biologico e in alta montagna 

dove le particolari condizioni microclimatiche 
permettono di non ricorrere all’irrigazione.

OFFICINA VERDE

BRIENZA (PZ)

COSA FACCIAMO

Promuoviamo un modello di agricoltura che oltre ad essere presidio delle aree interne 
è anche altamente sostenibile. Coltiviamo tre vallate in alta montagna, nel cuore del 
parco nazionale dell’Appennino lucano Val D’Agri Lagonegrese, di particolare bellezza 
paesaggistica. Ci distinguiamo per le azioni finalizzate alla sostenibilità sociale. 

IL TEAM

Il team è composto da quattro figure che a vario titolo si occupano delle attività 
produttive strettamente agricole, della produzione e della vendita e delle attività 
sociali della cooperativa.

CURIOSITÀ

Nel logo è presente la roverella secolare 
di Brienza, un albero monumentale che, 
dopo secoli di vita, è caduto a causa di 
comportamenti dannosi dell’uomo.

L’Officina verde

Una giovane start-up di imprenditori agricoli nata nel 2018
che mette insieme giovani imprenditori agricoli under 30 

che si dedicano quotidianamente al territorio 
valorizzandolo in tutti i suoi aspetti naturali.

TEMPA VERDE

CORLETO PERTICARA (PZ)

Tempa Verde

COSA FACCIAMO

Operativi da 5 anni ci occupiamo, per piccoli privati, grandi aziende ed enti pubblici 
di ingegneria naturalistica, manutenzione del verde (specializzati in tree climbing) 
e servizi generali per l’agricoltura. La nostra cooperativa agricola promuove la 
solidarietà e l’empowerment collettivo, per un’agricoltura sostenibile e inclusiva. 

IL TEAM

La nostra è una cooperativa e il nostro team è principalmente composto da giovani 
imprenditori agricoli, maestri del settore. Alcuni di essi hanno studiato agraria, altri 
hanno un profilo più tecnico, quasi tutti sono figli d’arte.

CURIOSITÀ

Il tree climbing è un’attività che coinvolge 
l’arrampicata sicura e controllata degli alberi 
utilizzando attrezzature specializzate.

Cesare Potenza
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COSA FACCIAMO

Crediamo che si possa vivere la salute come giusto equilibrio tra ambiente, agricoltura 
ed alimentazione e così cerchiamo di scegliere tutti quei modi e quelle tecniche che 
consentano all’uomo una visione pacifica del futuro. Il nostro core business è il latte 
nobile, una particolare qualità di latte prodotta da pochissime aziende in Italia.

IL TEAM

Maria (fondatrice, cuoco di ristorante, controllo stalle), Anna (titolare, controllo 
laboratorio produzione, ricette e realizzazione formaggi, Pino (marketing, realizzazione 
formaggi), Nicola (realizzazione formaggi, consegne) oltre a due unità di aiuto in 
laboratorio.

CURIOSITÀ

Le vecchie stalle sono state recuperate con 
sistema di bioarchitettura e di risparmio 
energetico.

Fondata nel 1957 è una cooperativa vitivinicola, 
l’unica della Basilicata, con 350 viticoltori e 800 ettari di vigne 
con ben 21 etichette, in maggioranza di Aglianico del Vulture

sia Doc sia Docg.

CANTINA DI VENOSA

VENOSA (PZ)

COSA FACCIAMO

La tutela dell’ambiente, il rispetto delle persone, la sostenibilità sociale ed economica 
sono valori che ci ispirano. Produciamo annualmente 2 milioni di bottiglie - su un 
potenziale di 5 milioni - più un 60% di vino sfuso con impianti all’avanguardia e tanta 
tecnica, amore e cura della tradizione.

IL TEAM

Francesco Perillo (Presidente), Antonio Teora (Direttore Commerciale), Donato 
Gentile (Enologo), Angela Pellegrino (Resp. Amministrativo), Franco Calviello (Resp. 
Produzione), Antonietta Facciuto (Resp. Qualità).

CURIOSITÀ

Nel 2022 l’Oscar Green di Coldiretti – categoria 
giovani under 40 – per il progetto di mappatura 
satellitare dei vigneti.
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Francesco Perillo
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Anna Affinito

Un sogno nato 25 anni fa dal recupero di una vecchia azienda agricola 
di proprietà di famiglia situata alle porte della città di Potenza.
Un agriturismo ecosostenibile con stalle camere, laboratorio 

per la trasformazione del latte e ristorante.

TAVERNA CENTOMANI

POTENZA

www.cantinadivenosa.it www.tavernacentomani.it



Nata nel 2008 con l’attività di coltivazione di cereali, 
produzione di olio extravergine di oliva e allevamenti di vitelli. 

Dal 2010 alleviamo asine per la produzione di latte. 

FATTORIA DONNA TINA

STIGLIANO (MT)

COSA FACCIAMO

Produciamo latte di asina fresco e in polvere, olio extravergine di oliva, pasta, miele, 
cioccolata al latte di asina, cereali, fieno per uso zootecnico, alleviamo asine e galline 
per la produzione di uova extrafresche. Le asine, nel pieno rispetto del loro benessere, 
sono anche impiegate per scopi terapeutici e didattici. 

IL TEAM

Il team aziendale è di tipo trasversale dal semplice bracciante agricolo addetto alla 
gestione del bestiame al tecnico laureato per lo studio dei nuovi prodotti.

CURIOSITÀ

Grazie al tipico clima mediterraneo e 
l’elevata specializzazione raggiunta negli 
anni produciamo eccellenze alimentari di 
alta qualità che soddisfano anche i palati più 
esigenti.

Salvatore Capalbi
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www.donnatina.it



Un’azienda all’avanguardia nel settore della robotica, impegnata nella progettazione, 
sviluppo e produzione di piattaforme robotiche autonome multipurpose per l’industria 
e nel campo delle AI e Computer Vision. 
Il team di sviluppo di HYLE Rover, grazie all’esperienza accumulata nella progettazione 
e realizzazione di veicoli a guida autonoma, è in grado di fornire soluzioni hardware 
e software principalmente incentrate sull’Intelligenza Artificiale e sulla Computer 
Vision. 
La complessità delle attività di guida autonoma richiede competenze avanzate in 
vari aspetti, dalla gestione di diversi protocolli di comunicazione, dagli algoritmi di 
orientamento e navigazione visiva, fino alla gestione e integrazione simultanea di 
sensori avanzati di vario tipo.

Luigi Longo
Amministratore

www.hylerover.com

Rende (CS)

LE RADICI DELL’AGRICOLTURA DEL FUTURO!

PREVENZIONE, 
SICUREZZA 

E LEGALITA’: 

L’Inail svolge compiti di informazione, assistenza, formazione e consulenza in materia 
di tutela della salute e della sicurezza, in coerenza con il ruolo di sostegno attribuito dal 
D.Lgs. n. 81/2008 e successive modificazioni. A tal fine promuove la cultura della prevenzione 
attraverso:

•	 la partecipazione ad iniziative ed eventi con finalità prevenzionali;
•	 l’erogazione di interventi formativi per favorire l’identificazione, la riduzione e la 

gestione dei rischi, nonché per l’acquisizione di specifiche competenze in materia di 
salute e sicurezza;

•	 l’erogazione di finanziamenti alle imprese per la realizzazione di interventi volti al 
miglioramento delle condizioni di salute e sicurezza nei luoghi di lavoro. 

Nello svolgimento di tali compiti, anche quest’anno l’INAIL Basilicata, peraltro in continuità 
con la positiva esperienza della prima edizione del 2023, partecipa all’evento Agriworld per 
richiamare l’attenzione sull’importanza della sicurezza sul lavoro, considerata la peculiarità 
degli aspetti legati ai rischi per la salute e la sicurezza in agricoltura.
Difatti, da un lato il lavoro agricolo è caratterizzato dalla eterogeneità di colture ed allevamenti, 
dall’altro dalla tipologia e dimensioni dell’impresa, dalle condizioni meteorologiche, dal tipo 
di territorio. Nondimeno il lavoro può essere svolto con modalità diverse a seconda delle 
attrezzatture, dell’organizzazione e dell’impiego di diverse categorie di lavoratori. In sintesi, 
una estrema complessità nella gestione dei rischi, per cui la conoscenza degli stessi è 
imprescindibile. Di qui l’importanza di attenzionare prevenzione, sicurezza e legalità, le radici 
dell’agricoltura del futuro.
Per migliorare le condizioni di salute e sicurezza da tempo l’INAIL assicura anche forme di 
sostegno economico alle imprese attraverso appositi avvisi di finanziamento (bandi ISI-incentivi 
di sostegno alle imprese), strutturati in vari assi.
In tal senso, appositi finanziamenti sono dedicati al settore dell’agricoltura (asse 5) per 
incentivare le imprese agricole a realizzare progetti specifici in materia di salute e sicurezza sul 
lavoro. Del resto i dati infortunistici non hanno bisogno di ulteriori commenti circa l’attenzione 
da dedicare alla tematica della sicurezza: solo in Basilicata nell’ultimo quinquennio 2018-2022 
sono stati denunciati 3.055 infortuni in agricoltura di cui 23 quelli mortali.
Con l’ultimo avviso pubblico ISI 2023, attualmente in corso di svolgimento, l’Inail ha messo 
a disposizione delle imprese della Basilicata finanziamenti per un importo totale pari ad € 
7.261.433, di cui quasi un terzo dedicati all’asse 5 e, dunque, al settore agricolo (€ 2.110.787).
Per focalizzare l’attenzione sui rischi da evitare e le opportunità da cogliere, nell’evento del 3 
maggio presso l’UNAHOTELS di Matera vi sarà anche uno specifico “spazio sicurezza”, nel quale 
sarà presente anche l’Ispettorato Territoriale del Lavoro di Potenza-Matera, per richiamare 
l’attenzione sui comportamenti virtuosi.
Di seguito uno schema riepilogativo delle evidenze più importanti dell’Avviso Pubblico Isi 2023.

AGEVOLAZIONE Finanziamento fondo perduto 80% giovani agricoltori
(Asse 5.2: 41 anni non compiuti)
Finanziamento fondo perduto 65% per la generalità 
delle Imprese. Contributo massimo erogabile: € 130.000,00

NOVITA’ AVVISO ISI  
2023

BENEFICIARI

Aumentato l’importo massimo erogabile per ciascun pro-
getto: da 60mila a 130mila euro 
Aumentata l’intensità dell’aiuto: dal 40% al 65% nel caso 
della generalità delle imprese e dal 50% all’80% per i giovani 
agricoltori

Micro e piccole imprese operanti nel settore della produzione
primaria dei prodotti agricoli del territorio nazionale, iscritte 
nella sezione speciale (Imprenditori agricoli, Coltivatori diretti,
Imprese agricole) del Registro delle imprese o all’Albo delle
società cooperative di lavoro agricolo

TEMPISTICA La procedura informatica per la compilazione della domanda 
sarà disponibile dal 15 aprile al 30 maggio 2024

INFO Collegarsi al seguente link 
www.inail.it/Home/Attività/Prevenzione e Sicurezza/agevolazioni e 
finanziamenti/incentivi alle imprese/Bando ISI 2023

CONTATTI INAIL Direzione Reg.le Basilicata: basilicata@inail.it - 
basilicata@postacert.inail.it
INAIL Sede di Matera: matera@inail.it - matera@postacert.inail.it 
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Categoria  
TURISMO RURALE

Fai crescere la tua azienda agricola con le soluzioni dedicate all’agribusiness.
Il Gruppo Bancario Cooperativo Iccrea con BCC Basilicata supporta le aziende 
operanti nel settore primario con strumenti finanziari dedicati allo sviluppo delle loro 
attività agricole e zootecniche. Conosciamo il nostro territorio,  il contesto del settore 
agroalimentare. Per questo ti offriamo solo soluzioni efficaci e su misura.
Ascoltiamo le tue esigenze e ti seguiamo in tutte le fasi del ciclo di vita della tua Ascoltiamo le tue esigenze e ti seguiamo in tutte le fasi del ciclo di vita della tua 
azienda. Ti affianchiamo per sostenerti nel breve e nel lungo termine con le migliori 
soluzioni per mantenere l’attività in salute e farla crescere.

Scopri di più su imprese.gruppobcciccrea.it/agribusiness

Agribusiness.
Una risorsa preziosa
del nostro territorio

Messaggio pubblicitario con finalità promozionale del Gruppo Iccrea. Il catalogo prodotti e servizi dell’offerta sul segmento “impresa” 
sono offerti da Iccrea Banca S.p.A., Società del Gruppo Iccrea. Per le condizioni economiche e le principali clausole contrattuali è 
necessario fare riferimento ai fogli informativi disponibili sul sito internet www.iccreabanca.it o presso le Filiali ed il sito delle Banche di 
Credito Cooperativo. La concessione dei prodotti è subordinata alla sussistenza dei necessari requisiti del richiedente e all’approvazione 
di Iccrea Banca S.p.A

bccbasilicata



COSA FACCIAMO

Da noi si possono fare le passeggiate a cavallo e a piedi sui sentieri dei briganti, 
lezioni di equitazione, battesimi della sella, laboratorio del cavallo, tiro con l’arco a 
terra ed a cavallo (sport emozionante ed innovativo). Si può assaggiare la cucina 
tipica lucana, soggiornare ed unire tutti questi aspetti insieme in un unico pacchetto.

IL TEAM

Siamo a conduzione familiare: Stefano (direttore e istruttore), Salvatore (presidente 
e public relations), Denise (governante), Rosa (cucina), Morena (intrattenimento e 
sala), Carmela (gadget merchandising e articoli equestri).

CURIOSITÀ

Siamo discendenti di Ninco Nanco, da 5 
generazioni o forse più. Siamo cavalieri e sede 
dell’Accademia italiana del tiro con l’arco a 
cavallo.

Un’azienda agricola con allevamento di carni bovine e ovine, 
offriamo la possibilità di vivere momenti emozionali a contatto 

con la natura attraverso una varia offerta di laboratori e 
percorsi per tutte le età.

MASSERIA PIETRASCRITTA

SAN FELE (PZ)

COSA FACCIAMO

Proponiamo laboratori e percorsi didattici che privilegiano esperienze formative 
sensoriali, manuali e ludiche, per tutte le età. L’obiettivo è promuovere un turismo 
sostenibile ed emozionale, oltre che far comprendere l’importanza sociale ed 
economica di un mestiere spesso sottovalutato.

IL TEAM

L’Azienda è a conduzione familiare: Gerardina (madre, responsabile dei laboratori), 
Elisabetta (sorella di Antonio, Responsabile delle visite, della comunicazione e del 
marketing strategico), Antonio (titolare ed operatore di fattorie didattiche).

CURIOSITÀ

Masseria Pietrascritta prende il nome dalla 
località che un tempo si chiamava così e 
dal fatto che vi era anche una scuola, così 
chiamata.
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Elisabetta Chieca
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Stefano Summa

Da oltre 30 anni emozioniamo ed intratteniamo 
dal turismo locale a quello straniero 

proponendo attività ed eventi per tutta la famiglia.

LA VALLE DEI CAVALLI

ATELLA (PZ)

www.masseriapietrascritta.it www.lavalledeicavalli.com



COSA FACCIAMO

Offriamo ai nostri ospiti una vacanza di Relax e Natura ad un’altitudine di 850 mt 
immersi nel verde dei boschi di noci, querce e frutta, il giallo dei campi di Grano, il blu 
del Lago Camastra e l’elegante grigio delle Piccole Dolomiti Lucane. Condividiamo un 
pezzetto di storia, con la consapevolezza di essere in uno degli angoli più belli della 
Basilicata da far conoscere a chi lo desidera.

IL TEAM

La famiglia Guarini: Andreana, Peppino e Maria Giovanna. E Grazia.

CURIOSITÀ

Siamo una storia di mille anni con un 
futuro appena nato. Vendiamo il silenzio e 
raccontiamo la storia delle nostre nonne 
attraverso i corsi di cucina. 

Un’azienda vitivinicola, fondata nel 1998, che si è impegnata, 
attraverso la ricerca, la passione e l’innovazione, a studiare e 

a far conoscere l’Aglianico del Vulture e
d il suo territorio vulcanico.

CANTINE DEL NOTAIO

RIONERO IN VULTURE (PZ)

COSA FACCIAMO

Valorizziamo l’Aglianico del Vulture unendo tradizione, innovazione, storia e cultura 
del territorio, facendo ricerca sul vitigno per studiarne le caratteristiche enologiche e 
produttive e da esso sono state prodotte varie versioni di vino per far comprendere 
l’ecletticità e versatilità del vitigno stesso oltre alle tradizioni di lavorazione.  
Parallelamente favoriamo lo sviluppo di un percorso turistico.

IL TEAM

Lavorano oggi oltre 50 persone che si cerca di motivare partendo dal presupposto 
imprescindibile del lavoro di squadra e la consapevolezza di vivere in una “famiglia”.

CURIOSITÀ

Il 100% del personale, titolare compreso, hanno 
svolto un’altra attività nel proprio passato che 
era ben distante dalla vitivinicoltura.
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Gerardo Giuratrabocchetti
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Maria Giovanna Allegretti

Un’azienda agrituristica in un eremo Benedettino del 1300,
da 23 anni la casa dei viaggiatori del mondo
alla ricerca della  tradizione, i sapori, i colori e

la memoria della nostra Basilicata.

FORESTERIA DI SAN LEO

TRIVIGNO (PZ)

www.cantinedelnotaio.it www.foresteriasanleo.it



Azienda bioenergetica, agri-zootecnica, economia circolare,
filiera di produzione pecorino di filiano DOP, agriturismo,

turismo rurale, eco-sostenibilità ambientale, 
tutela delle biodiversità, fattoria didattica, biologica. 

LA MASSERIA DI PROSERPINA

RIPACANDIDA (PZ)

COSA FACCIAMO

Salvaguardiamo la tradizione lucana che racchiude nei suoi prodotti una storia 
ricca di sapori genuini che costituivano il sano equilibrio alimentare di un tempo, 
assaporando piatti  tipici cucinati al momento, degustando il meraviglioso vino  
Aglianico del Vulture Doc e il raffinato gusto  del Pecorino di Filiano Dop.

IL TEAM

Siamo un team group a conduzione familiare, prettamente femminile, formato da 
15 addetti.

CURIOSITÀ

Facciamo parte della rete “Fattorie didattiche 
della Basilicata” con laboratori e percorsi che 
hanno l’obiettivo di far conoscere le attività. Maria Zucale
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www.lamasseriadiproserpina.it



Azienda formata da giovani professionisti con la passione per l’agricoltura che decide 
di imprimere la propria storia professionale con l’idea di affiancare gli agricoltori nel 
monitorare e proteggere le loro coltivazioni. 
Evja aiuta le aziende agricole ad ottimizzare la gestione della nutrizione, difesa e 
irrigazione delle colture grazie ad OPI, il più avanzato sistema di agricoltura di 
precisione. Evja raccoglie i dati dal campo con sensori wireless per l’agricoltura e li 
elabora con intelligenze artificiali per definire modelli predittivi in base ai tuoi obiettivi. 
Evja nutre un profondo amore per l’agricoltura e un grande rispetto per i coltivatori che 
devono affrontare le sfide di ogni giorno. In particolare le sfide legate al cambiamento 
climatico, all’uso consapevole delle risorse naturali e alla realizzazione degli obiettivi 
di sostenibilità che l’agenda ONU 2030 ha dichiarato.

Simone Scarpa
Agronomy Manager

www.evja.eu

Napoli  

La Fondazione Potenza
Futura, attraverso lo sport,
che possiede la grande
capacità di educare, aggregare
e ispirare, si impegna ogni
giorno per combattere la
povertà, la violenza, la
discriminazione.

Chi siamo

Condividiamo con la
comunità i valori dello sport,
del benessere, della bellezza,
della solidarietà, della tutela
dellìambiente, della
sostenibilità economica e
sociale per affrontare la vita in
modo costruttivo.
Vogliamo investire sul futuro
della nostra comunità,
esaltarne le capacità,
sostenerne i sogni ed i bisogni,
perché tutti abbiano
l’opportunità di valorizzare il
proprio talento.

Cosa facciamo

Fondazione Potenza Futura
Viale Marconi 
85100 Potenza

Mail
segreteria@fondazionepotenzafutura.it

Telefono
3886464384

Sito web
www.fondazionepotenzafutura.it

Dove trovarci

Educare
Ispirare
Aggregare

FONDAZIONE
POTENZA FUTURA
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Categoria  
INNOVAZIONE RURALE

Le CASCATE
di SAN FELE

Santuario SANTA 
MARIA di PIERNO



COSA FACCIAMO

Ci occupiamo della produzione e della vendita dei prodotti ortofrutticoli quali zucchine, 
asparagi, fagioli, di spezie pregiate come lo zafferano, lombricoltura in Basilicata. La 
particolarità dell’ azienda è una produzione multi-differenziata che spazia da ortaggi, 
spezie, e Fagioli di Sarconi IGP su una superficie di 20 ettari circa.

IL TEAM

La nostra attività è a conduzione familiare: Antonio (l’amministratore), Davide (il 
motore), Nicolina (mamma e dipendente), Francesco (papà, guida giornaliera e 
mentore), oltre a collaboratori extracomunitari che ogni giorno collaborano con noi.

CURIOSITÀ

Curiamo particolarmente l’indice di fertilità 
del suolo e correzione del terreno dotandosi 
di un moderno allevamento di lombrichi rossi 
californiani che forniscono humus pregiato.

Azienda nata dalla volontà di ribadire il concetto che tutto parte 
dall’agricoltura. Siamo esperti di agricoltura da 3 generazioni e 

produciamo nello specifico agrumi, ortaggi di stagione 
e da poco anche erbe aromatiche.

BIOTESORO

POLICORO (MT)

COSA FACCIAMO

Produciamo ortofrutta fresca in regime di agricoltura biologica con un sistema di 
gestione di irrigazione e nutrizione da remoto, così da essere preciso e puntuale in 
ogni fase fenologica delle culture. Usiamo esclusivamente insetti utili come lotta ad 
afidi ed acari. Con alcune referenze usiamo il tè di compost prodotto direttamente in
azienda. 

IL TEAM

Il team è a principale conduzione familiare. La manodopera conta di 5 operai 
quotidiani e squadre di raccolta durante la raccolta dei prodotti. 

CURIOSITÀ

Siamo soci di una cooperativa che lavora 
esclusivamente prodotti Bio ed esporta 
principalmente in Germania e nord Europa.
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Salvatore Palmieri
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Antonio Racioppi

Azienda nata nel 2016 dalla volontà di non abbandonare 
una tradizione familiare secolare di agricoltura con la spinta di 

recuperare cultivar autoctone antiche senza tralasciare
nuove forme di impianto e nuove tecniche di coltivazione.

LA FONTE ANTICA

SPINOSO (PZ)

www.biotesoro.it www.lafonteantica.it



Un’azienda nata nel 2017, da un’idea di Angelica e Francesco che
dopo anni di studi ed esperienze lavorative in Emilia-Romagna, 

sono tornati in Basilicata per produrre Aglio di Montagna 
nel cuore dell’Appennino lucano.

AROMA TERREA

COSA FACCIAMO

Aroma Terrae si propone la mission di “elevare” l’aglio da semplice condimento, a vero 
e proprio ingrediente da utilizzare in cucina. cucina. L’obiettivo è quello di costruire 
intorno ad un prodotto agricolo da sempre considerato una commodity un sistema 
di valori ad un alimento non solo principe della dieta mediterranea e della nostra 
tradizione culinaria, ma anche ricchissimo di proprietà benefiche.

IL TEAM

Angelica Santoro alla parte commerciale, amministrativa, comunicativa. Francesco 
Azzurretti per la produzione in campo, della tracciabilità e dell’organizzazione di 
magazzino. Carmela, Felicia, Vita e Daniela per la selezione e il confezionamento.

CURIOSITÀ

La nostra è una produzione di nicchia che nel 
corso degli anni sta incontrando un fervido 
entusiasmo da parte del pubblico.

Angelica Santoro
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www.aromaterrae.com

BELLA (PZ)

COSTANTINO DI CARLO 
Presidente e Amministratore Delegato GDA S.p.A. 

Presidente e Amministratore Delegato della GDA S.P.A., ITALTIPICI S.R.L., SINERFIN S.P.A.e 
della loro controllante ORIZZONTI HOLDING S.p.A. 
L’attività core del gruppo è quella svolta dalla GDA SPA, acronimo di Gruppo 
Distribuzione Alimentare, presente nel Centro-Sud Italia nel settore della distribuzione 
organizzata con tutti i canali di vendita Retail, Professional e Discount ed oltre 180 
punti vendita ad insegna Iperfutura, Pick Up, Spesa Mia, Punto Caffè, Qui DIscount, 
Conviene XXL, Talento e Punto Cash & Carry. 
Dal Dicembre 2003 ad Aprile 2008, ha condotto la società in un’operazione di private 
equity con MPS Venture SGR S.p.A. e detiene numerose cariche istituzionali interne ed 
esterne alla Holding, nel mondo finanziario locale e nazionale.
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COSA FACCIAMO

Produciamo vini e oli di pregio dalle uve dei nostri vigneti/oliveti in regime biologico 
certificato, con la massima attenzione al rispetto dell’ambiente, lo stesso in cui 
viviamo. Con i nostri prodotti giriamo il mondo, esportando non solo la qualità 
intrinseca del nostro prodotto, ma il brand della nostra regione.

IL TEAM

Il nostro team si compone di 5 persone fisse, oltre ad alcuni stagionali nelle fasi più 
impegnative della stagione vitivinicola. Ci avalliamo anche di collaborazioni con le 
principali associazione di sommelerie in caso di eventi specifici o di promozioni.

CURIOSITÀ

La cantina sono costruite in bioarchitettura con 
materiali di recupero e riciclo e non necessita 
di condizionamento delle temperature. 

La tradizione che incontra la volontà di 3 giovani laureati che 
con (e per) amore e tenacia hanno scelto di vivere

 la passione per l’allevamento “come si faceva una volta”.

MASSERIA VIVIANO

TURSI (MT)

COSA FACCIAMO

Allevamento, macelleria e fattoria didattica. Tre attività correlate e complementari 
che ci permettono di tutelare e preservare il nostro territorio, di vivere a contatto con la 
comunità in cui lavoriamo e soprattutto ci offrono l’opportunità di stimolare il rispetto 
per la natura nei futuri cittadini di domani.

IL TEAM

Nicola, l’uomo che sussurrava alle Podoliche (titolare e allevatore), Giovanna, il jolly 
della family (gestione della fattoria didattica),  Aida, letteralmente figlia della nostra 
Macelleria (sorella di Nicola, accoglienza).

CURIOSITÀ

La nostra storia ha origine agli inizi del ‘900 
con il nostro Bisnonno, 6 capre ed uno stile di 
vita transumante che hanno tracciato il solco 
per scrivere la nostra storia.
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Nicola Viviano
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Elena Fucci

Un’azienda nata nel 2000 per il recupero dei vigneti coltivati 
dal nonno e dal bisnonno. Un patrimonio vitivinicolo 

molto importante che è stato preservato e migliorato
 per produzioni di qualità ed eccellenze. 

 

AZIENDA AGRICOLA ELENA FUCCI

BARILE (PZ)

www.masseriaviviano.it www.elenafuccivini.com



Conduce: Metis Di Meo
Creative manager, presentatrice ed 
autrice. Ha ideato, scritto, condotto 
e collaborato a più di 60 format per 
i media, principalmente televisivi, 
dedicandosi alla televisione per 
ragazzi, ai programmi di viaggio e 
territorio, format divulgativi e formativi 
principalmente in Rai. Volto storico 
della mattina di Rai1, da “Unomattina” 
a “Buongiorno Benessere”, ha 
condotto per Rai 

programmi come “Social King”, Rai2, il primo interattivo di cultura 
digitale, “Easy Driver” e “Pick Up “per Rai1, ha partecipato a tanti 
programmi come “Domenica In” e “Ballando con le Stelle”.

Ideazione e organizzazione: BASILICATA IN GUSCIO
La rete di impresa Basilicata in guscio è un network di imprese 
che, a vario titolo, operano nel settore della frutta in guscio. Il 
suo scopo istituzionale è promuovere gli impianti di frutta in 
guscio principalmente nel territorio lucano con una particolare 
attenzione alla promozione e commercializzazione della 
nocciola. 
Ha inoltre ideato il format AGRIWORLD: una serie di eventi dedicati 
al mondo dell’agricoltura, che, con un approccio multidisciplinare, 
offrono una panoramica sulle ultime innovazioni di processo 
e di prodotto del settore agricolo e agroalimentare ponendo 
l’accento su sostenibilità, agro-ecologia, economia circolare, 
protezione del suolo, delle risorse e dell’ambiente.

Regia: Nello Pepe
Consulente organizzativo: Matteo Martino
Riprese video: Mak 1 service
Sax: Mimmo Cresta
Videografo: Vincenzo Malanga 
Grafica: Stefania Sagarese 
Ufficio stampa: Davide Di Vito



GAL BASILICATA

ENERGIA AMBIENTE SOSTENIBILITÀ


